lambik‘droom

Openingsuren | Opening hours

Vrijdag en zaterdag: van 14u00 tot 20u30, we serveren tot 19u30.
Zondag: van 13u00 tot 19u30, we serveren tot 18u30.
Friday and Saturday: 2:00PM - 8:30PM, we serve until 7:30PM.
Sunday: 1:00 PM - 7:30 PM, we serve until 6:30 PM.

i | Shop menu : lambikodroom.be/shop
[El=e: Free Wi-Fi : lambik-O-droom
Untappd locatie | Untappd venue: Brouwerij 3 Fonteinen & lambik-O-droom

Newsletter

Graag bestellen aan de toog - Please order at the bar

We willen iedere bezoeker de kans bieden op een optimale proefbeleving. Daarom zijn de lambik-O-droom en het terras rookvrije

l % zones. Roken is enkel toegestaan buiten de poort waar een peukenzuil voorzien is. Bedankt voor uw begrip.

We aim to offer every visitor the best possible tasting experience. Therefore, we have designated the lambik-O-droom and its
terrace as smoke-free zones. Smoking is only permitted outside the gate, where a cigarette disposal bin is available. Thank you for
your understanding.
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Lambik

(Lambik)bieren uit het vat zijn vers van het vat of vers gemaakt (in het geval van
faro); geserveerd uit een fles, een lambikkruik of uit de handpomp. D

(Lambik) beers from cask are fresh from the barrels or freshly made (in case of 3
faro); served from a bottle, a lambik jug or from the hand pump.

Oude Lambik 20 cl glas(s) € 3,50
50 cl kruik - jug €7,50
1L kruik « jug €13,00

NL | het begint allemaal met dit... Spontaan vergist op een koelschip in de Zennevallei en jaren
gerijpt op eikenhouten vaten. Het is niet koolzuurhouden en dus plat maar altijd lekker.

EN | it all begins with this ... Spontaneously fermented on a coolship in the Senne valley and then
aged for a years on oak barrels. It is not carbonated, flat but always delicious.

=

§ Kijk op het krijtbord voor de andere (fruit)Lambikken op tap op dit moment

Look at the chalkboard for other (fruit)Lambikken on tap at the moment

Oude Kriekenlambik 150 ml €5,00

NL | De lange maceratie van echte krieken op oude lambik, puur natuur.

EN | The long maceration of real sour cherries on old lambik, pure nature.

Oude Lambik 2017 - season 17118 blend 57 750 ml €16,50

NL | De basis en onze essentie: lambik zoals ‘m moet zijn; puur, spontaan en complex. Zes jaar
lang hebben drie opeenvolgende brouwsels van maart 2017 gegist en gerijpt op één en hetzelfde
eikenhouten vat. De fijne lambik werd afgevuld in een donkerbruine fles en afgewerkt met het
beste kurk. Voor een nog langere kelderbewaring.

EN | The foundation and our essence: lambik as it should be; pure, spontaneous and complex. For
six years, three consecutive brews from March 201/ fermented and matured in the same oak
barrel. This fine lambik was bottled in a dark brown bottle and finished with the most excellent
cork. For even longer cellar ageing.



Oude Geuze

Oude Geuze 375 ml
Oude Geuze 750 ml
Oude Geuze Cuvée Armand & Gaston 375 ml
Oude Geuze Cuvée Armand & Gaston 750 ml

Oude Geuze Cuvée Armand & Gaston ‘Het Bezoek’ 22-06-2021 magnum

Oude Geuze Golden Blend 12-03-2014 375 ml
Oude Geuze Vintage
Oude Geuze 2015 (55% 3 Fonteinen Lambik) 11-12-2015 750 ml
Oude Geuze 2015 (50% 3Fonteinen Lambik) 12-12-2015 750 ml
Oude Geuze Honing Vintage 2015 12-01-2015 750 ml
Oude Geuze Vintage 2012 23-02-2012 375 ml
Oude Geuze Vintage 2010 08-03-2010 375 ml
Oude Geuze Vintage 2004 01-12-2004  mMagnum

€7,00

€12,00

€ 8,50

€16,00

€ 40,00

€ 25,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 45,00
€ 21,00
€ 25,00
€ 135,00



Armand’4 seizoenen | seasons

Armand’4 - Zomer 26-03-2010 750 ml € 80,00

Armand’4 - Herfst 02-04-2010 750 ml € 80,00

Armand’4 - Winter 22-04-2010 750 ml € 80,00
Doesjel

Doesjel verwijst naar de gist die als het ware is “"ingedoesjeld” of ingedommeld is. "Doesjelen” is
een lokaal dialectwoord voor dat typische slaperige klopje dat je na het middageten kan krijgen.

Doesjel refers to the yeast that has “dozed in”. "Doesjelen”is a local dialect word for that typical
little sleepy knock you get after lunch.

Golden Doesjel 2013 02-05-2013 375 ml € 20,00
Doesjel 2009 10-12-2009 375 ml € 22,50



Zenne vy Frontera

Het verhaal van Zenne y Frontera begint met een legendarische reis van Armand langs de
mooiste sherry bodegas. Begin 2013 werden de eerste oude Oloroso- en PX-vaten in Beersel
gevuld met oude lambik. In 2015 kwam de eerste Zenne y Frontera uit... En sindsdien hebben we
zeker niet stilgezeten. Sinds 2020 trekken we elk jaar zelf naar de Zuid-Spaanse streek rond
Jerez de la Frontera om daar onze eigen oude vaten te selecteren. Ondertussen hebben we ook
al Amontillado-, Fino- en Brandyvaten kunnen leggen, vullen en afvullen. En telkens weer is het
resultaat anders, maar altijd verfijnd en een mooie weerspiegeling van de complexiteit van
échte lambik en traditionele sherry.

The story of Zenne y Frontera begins with a legendary journey Armand made along the most
beautiful sherry bodegas. In early 2013, the first old Oloroso and PX barrels were filled with aged
lambic in Beersel. In 2015, the first Zenne y Frontera was released... And since then, we haven't
stood still. Since 2020, we travel each year to the southern Spanish region around Jerez de la
Frontera to personally select our own old barrels. In the meantime, we've also been able to
source, fill, and bottle Amontillado, Fino, and Brandy barrels. And each time, the result is
different—yet always refined and a beautiful reflection of the complexity of true lambic and
traditional sherry.

Zenne y Frontera - season 23|24 blend 54 18/06/2024 750 ml € 29,50
Zenne y Frontera - season 23|24 blend 55 19/06/2024 750 ml € 29,50
Zenne y Frontera - season 24|25 blend 9 19/02/2025 750 ml € 33,00

Single Barrel Amontillado

Zenne y Frontera ¢« season 24|25 blend 10 19/02/2025 750 ml € 37,50
Single Barrel Brandy de Jerez

Zenne y Frontera - season 24|25 blend 20 15/04/2024 750 ml € 33,00
Single Barrel Oloroso



Fruit & Botanische | Botanical lambikken

Hommage 2015
Intense Red 2015
Schaarbeekse Kriek Oogst 2014

Oude Kriek

Schaarbeekse Kriek

Druif Roussanne x La Baronne
Druif Roussanne x La Baronne
Druif Blaufrankisch x Claus Preisinger
Druif Blaufrankisch x Claus Preisinger
Druif Cuvée La Baronne x La Baronne

Druif Cuvée La Baronne x La Baronne

Pruim Belle De Louvain - blend 27
Pruim Mirabelle - blend 23
Pruim Dubbele Altesse - blend 18

Gele Belgische Perzik - blend 2

Kweepeer

30-06-2015

28-05-2015

30-01-2015

28-07-2023

15-06-2023

09-04-2024

09-04-2024

18-01-2024

18-01-2024

16-02-2024

16-02-2024

17-01-2023

10-01-2023

16-12-2022

21-11-2023

14-12-2022

SvhL X.xvii Meerts Pineau d'Aunis (x JP Robinot) 23-07-2024

Oude Kirsebaer (x Frederiksdal) - blend 86

11-07-2023

750 ml
750 ml
750 ml

375 ml
1500 ml

750 ml
200 mi
750 ml
200 mi
750 ml
200 ml

375 ml
375 ml
750 ml

750 ml
750 ml

375 ml
750 ml

€ 55,00
€ 50,00
€ 60,00

€ 8,50
€49,95

€ 20,00
€7,50
€ 20,00
€7,50
€ 20,00
€7,50

€10,00
€10,00
€ 20,00

€ 20,00
€ 18,00

€10,00
€16,00



Gastbier of wijn | Guest beer or wine

't Verzet - Unwanted Tattoo 330ml € 4,00
't Verzet - Golden Tricky 330ml €4,00
't Verzet - Oud Bruin Megablend 750ml €14,00
‘'t Verzet - Kameradski Balsamico 330ml €5,00
Dochter van de Korenaar - Belle Fleur 330 mi €4,00
Dochter van de Korenaar — Noblesse 330 ml €4,00
Dochter van de Korenaar - L'ensemble di Montalcino 330 ml €7,00
Dochter van de Korenaar - Rien ne va plus 500 ml € 24,00



Andere 3F bieren | Other 3F beers

Tuverbol 2022 - blend 65 05-05-2022 375 ml € 8,50

NL | Assemblage van Loterbol Blond - een blond bier van hoge gisting - en 3 Fonteinen lambik.

EN | Blend of Loterbol Blond - a top-fermented blondebeer - and 3 Fonteinen lambik.

Wilde Terf x Brasserie De La Senne - blend 105 03-11-2023 375 ml € 8,00

NL | In juli 2020 zag ‘Terf’ voor het eerst het licht. Dit lokaal tarwebier werd gebrouwen door Brasserie
de la Senne uit Brussel met oude tarwerassen uit het granennetwerk van Brouwerij 3 Fonteinen.

Voor deze Wilde Terfrijpte een deel van dat brouwsel drie jaar verder op eikenhouten lambikvaten bij
3 Fonteinen. In november 2023 werd deze ‘gerijpte’ Terf aangestoken met jonge 3 Fonteinen-lambik,
in eens 55/45 verhouding.

EN | ‘Terf’ first saw the light of day in July 2020. This local wheat beer was brewed by Brasserie de la
Senne from Brussels with old wheat varieties from the cereal network of Brouwerij 3 Fonteinen.
For this Wilde Terf, part of that brew matured for three years in oak lambik barrels at 3 Fonteinen. In
November 2023, we added young 3 Fonteinen lambik to this ‘matured’ Terf, in a 55/45 ratio.

Teirf 33 cl € 4,00

NL | Dialect voor tarwe, vrucht van een netwerk op zoek naar oude tarwerassen en een eerlijk
inkomen voor de boer.in. Lokaal Pajots gebrouwen met bio-granen uit het Granennetwerk van 3
Fonteinen. Bio-gecertifieerd.

EN | Local dialect for wheat, the result of a network in search of landrace wheat varieties and a fair
income for the farmer. Locally brewed in the Pajottenland, with organic cereals of 3 Fonteinen’s
Cereal Collective. Organically certified.

Beersel Lager 33 cl €3,00
Beersel Blond 33 cl € 3,50



Natuurwijn | Natural wine

Onze liefde en respect voor natuurwijnbouwers is groot. Geinspireerd door hun ambacht, zijn
we enkele jaar geleden terug gestart met het plukken van druiven en het creéren van
druivenlambikken en wijn-lambikhybrides.

Our respect for natural winemakers is big. Inspired by their craft, a few years ago, we started
picking grapes again and creating grape lambics and wine-lambik hybrids.

Witte of Rode wijn | White or red wine 12 cl €7,50
75 cl € 30,00

NL | onze witte of rode wijn varieert naargelang aanbod, maar is altijd gekozen uit bevriende
wijnmakers die bio (-dynamisch) werken. Vraag aan de bar gerust naar de wijn van het moment.

EN | our white or red wine varies according to supply, but was always chosen from befriended

winemakers, with an organic (biodynamic) approach. Ask the bar staff for the wine we are currently
serving.

Alcoholvrije dranken | Non-alcoholic drinks

bruisend | sparkling water € 2,50

+ siroop | + syrup € 0,50
appelsap | applejuice €3,20
limonade | lemonade - citroen | lemon of | or cola (zero) € 3,30
single espresso - koffie | coffee ‘americano’ € 3,50
cappucino €4,50
thee | tea (2-3 tassen | cups) €5,00



Om te eten | To eat

Koude Snacks | Cold

Macademia notenmix (geroosterd & gezouten) | nut mix (roasted & salted)
€ 3,00

een droge worst | a dry sausage

chips ‘Lucien’ (zout-peper | salt-pepper, paprika of | or pickles)
€5,00

Warme Snacks |Warm

NIEUW|NEW: Artisanale BBQ Croquettes (Pulled Pork) 3 stuks / pieces
5 stuks / pieces

Kaasbord |Cheese plate

NIEUW|NEW: Kaasbord Van Tricht (cheese plate)

NL | Crottin Honingbloem (verse geitenkaas) met vruchten-notencake geselecteerd door

Kaasaffineurs Van Tricht.

EN | Crottin Honey flower (fresh goat cheese) with fruit-nut cake selected by
Kaasaffineurs Van Tricht.
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€3,00

€ 6,00
€9,00

€ 14,50



