
 

  

 

 
Openingsuren | Opening hours 

Vrijdag en zaterdag: van 14u00 tot 20u30, we serveren tot 19u30. 
Zondag: van 13u00 tot 19u30, we serveren tot 18u30. 

--- 
Friday and Saturday: 2:00PM - 8:30PM, we serve unƟl 7:30PM. 

Sunday: 1:00 PM - 7:30 PM, we serve unƟl 6:30 PM. 
 

 
             Shop menu : lambikodroom.be/shop 

Free Wi-Fi : lambik-O-droom 
Untappd locaƟe | Untappd venue: Brouwerij 3 Fonteinen & lambik-O-droom 

 

Graag bestellen aan de toog • Please order at the bar 
 

 
We willen iedere bezoeker de kans bieden op een optimale proefbeleving. Daarom zijn de lambik-O-droom en het terras rookvrije 
zones. Roken is enkel toegestaan buiten de poort waar een peukenzuil voorzien is. Bedankt voor uw begrip. 
 
We aim to offer every visitor the best possible tasting experience. Therefore, we have designated the lambik-O-droom and its 
terrace as smoke-free zones. Smoking is only permitted outside the gate, where a cigarette disposal bin is available. Thank you for 
your understanding. 
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Lambik 
 
(Lambik)bieren uit het vat zijn vers van het vat of vers gemaakt (in het geval van faro); geserveerd uit 
een fles, een lambikkruik of uit de handpomp. 

(Lambik) beers from cask are fresh from the barrels or freshly made (in case of faro); served from a 
bottle, a lambik jug or from the hand pump. 

Oude Lambik  20 cl glas(s) € 3,50 

 50 cl kruik • jug € 7,50 

 1 L kruik • jug € 13,00 

NL | het begint allemaal met dit... Spontaan vergist op een koelschip in de Zennevallei en jaren gerijpt op 
eikenhouten vaten. Het is niet koolzuurhouden en dus plat maar altijd lekker. 

EN | it all begins with this ... Spontaneously fermented on a coolship in the Senne valley and then aged for a 
years on oak barrels. It is not carbonated, flat but always delicious. 

 
 Kijk op het krijtbord voor de andere (fruit)Lambikken op tap op dit moment 

Look at the chalkboard for other (fruit)Lambikken on tap at the moment  

 

Oude Kriekenlambik 150 ml € 6,00 

NL | De lange maceratie van echte krieken op oude lambik, puur natuur. 

EN | The long maceraƟon of real sour cherries on old lambik, pure nature. 

 

Oude honinglambik - Old honey lambik 150 ml € 6,00 

Nocturne 2025 ‘The Dark Night’ 150 ml € 6,00 
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Oude Geuze 
Oude Geuze 375 ml € 7,25 

Oude Geuze 750 ml € 12,00 

Oude Geuze Cuvée Armand & Gaston 375 ml € 8,50 

Oude Geuze Cuvée Armand & Gaston 750 ml € 16,00 

Oude Geuze Cuvée Armand & Gaston ‘Het Bezoek’ 22-06-2021 magnum € 45,00 

Oude Geuze Golden Blend 12-03-2014 375 ml € 25,00 

Cuvée Miel 2025 375 ml € 8,50 

Cuvée Miel 2025 750 ml € 18,00 

 

Oude Geuze Vintage 
Oude Geuze 2015 (55% 3 Fonteinen Lambik) 11-12-2015 750 ml € 25,00 

Oude Geuze 2015 (50% 3Fonteinen Lambik) 12-12-2015 750 ml € 25,00 

Oude Geuze Honing Vintage 2015 12-01-2015 750 ml € 45,00 

Oude Geuze Vintage 2012 23-02-2012 375 ml € 22,50 

Oude Geuze Vintage 2010 08-03-2010 375 ml € 25,00 

Oude Geuze Vintage 2004 01-12-2004 magnum € 135,00 

 

Cuvée Armand & Gaston Vintage 
Cuvée Armand & Gaston  07-10-2015 375 ml € 17,00 

Cuvée Armand & Gaston  10-12-2015 375 ml € 17,00 

Cuvée Armand & Gaston  06-10-2015 750 ml € 30,00 

Cuvée Armand & Gaston Vintage 2022 18-08-2022 750 ml € 19,50 

Cuvée Armand & Gaston Vintage 2015 08-10-2015 magnum € 75,00 

Cuvée Armand & Gaston Vintage 2020 07-01-2020 magnum € 47.50 
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Armand’4 seizoenen | seasons 
 

Armand’4 · Zomer 26-03-2010 750 ml € 85,00 

 

Armand’4 · Herfst 02-04-2010 750 ml € 85,00 

 

Armand’4 · Winter 22-04-2010 750 ml € 85,00 

 

 

 

 

Doesjel 
Doesjel verwijst naar de gist die als het ware is “ingedoesjeld” of ingedommeld is. “Doesjelen” is een lokaal 
dialectwoord voor dat typische slaperige klopje dat je na het middageten kan krijgen. 

Doesjel refers to the yeast that has “dozed in”. “Doesjelen” is a local dialect word for that typical little sleepy 
knock you get after lunch.  

 

Golden Doesjel 2013 02-05-2013 375 ml € 25,00 
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Cask Finish Series 
 
Met de Cask Finish Series verkent 3 Fonteinen de dialoog tussen lambik en hout. Zorgvuldig geselecteerde 
vaten — elk met hun eigen verleden — geven tijdens de rijping extra lagen aan de lambik, zonder het karakter 
ervan te overheersen. Het resultaat zijn genuanceerde bieren waarin terroir, traditie en experiment elkaar 
subtiel versterken. 

  

The Cask Finish Series is 3 Fonteinen’s exploration of the connection between lambic and wood. Carefully 
selected barrels, each with their own history, adding depth during maturation while keeping the beer’s true 
character intact. The result is a refined series of beers where terroir, tradition, and careful experimentation 
come together. 

Cask Finish Series Armagnac | blend 52 11/06/2024 750 ml € 29,50 

Cask Finish Series Cognac | blend 51 11/06/2024 750 ml € 29,50 

Cask Finish Series Akevitt x Atlungstad | blend 75 17/07/2025 750 ml € 29,50 
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Fruit & Botanische | Botanical lambikken 
 

Oude Kriek 28-07-2023 375 ml € 8,50 

Lilac Wine x De Mederie 26-06-2025 750 ml € 19,50 

Hommage 2015 30-06-2015 750 ml € 55,00 

Intense Red 2015 28-05-2015 750 ml € 50,00 

Schaarbeekse Kriek Oogst 2014 30-01-2015 750 ml € 60,00 

 

Druif Roussanne x La Baronne 09-04-2024 200 ml € 7,50 

Druif Roussanne x La Baronne 09-04-2024 750 ml € 20,00 

Druif Blaufränkisch x Claus Preisinger 18-01-2024 200 ml € 7,50 

Druif Blaufränkisch x Claus Preisinger 18-01-2024 750 ml € 20,00 

Druif Cuvée La Baronne x La Baronne 16-02-2024 200 ml € 7,50 

Druif Cuvée La Baronne x La Baronne 16-02-2024 750 ml € 20,00 

 

Pruim Mirabelle - blend 23 10-01-2023 375 ml € 10,00 

Pruim Dubbele Altesse - blend 18 15-12-2022 750 ml € 20,00 

 

Gele perzik - blend 24 31-01-2024 375 ml € 9,50 

Wijnbergperzik - blend 52 02-03-2023 750 ml € 20,00 
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Andere 3F bieren | Other 3F beers 
 

Tuverbol 2023 - blend 75 10-06-2023 375 ml € 8,50 

NL | Assemblage van Loterbol Blond - een blond bier van hoge gisting - en 3 Fonteinen lambik.  

EN | Blend of Loterbol Blond - a top-fermented blondebeer - and 3 Fonteinen lambik.   

 

Nocturne 2025 ‘The Dark Night’ 750 ml € 16,00 

 

Beersel Lager  33 cl € 3,50 

Beersel Blond  33 cl € 4,00 

 

 

 

 

 

Natuurwijn | Natural wine 
Onze liefde en respect voor natuurwijnbouwers is groot. Geïnspireerd door hun ambacht, zijn we enkele jaar 
geleden terug gestart met het plukken van druiven en het creëren van druivenlambikken en wijn-
lambikhybrides. 
Our respect for natural winemakers is big. Inspired by their craft, a few years ago, we started picking grapes 
again and creating grape lambics and wine-lambik hybrids. 

 
Witte of Rode wijn | White or red wine BIO  12 cl € 7,50 

  75 cl € 30,00 

NL | onze witte of rode wijn varieert naargelang aanbod, maar is altijd gekozen uit bevriende wijnmakers 
die bio (-dynamisch) werken. Vraag aan de bar gerust naar de wijn van het moment. 

EN | our white or red wine varies according to supply, but was always chosen from befriended winemakers, 
with an organic (biodynamic) approach. Ask the bar staff for the wine we are currently serving.   
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Alcoholvrije dranken | Non-alcoholic drinks 
 

Bruisend | sparkling water   € 2,50 

      + siroop | + syrup   € 0,50 

Appelsap | applejuice BIO   € 3,20 

Limonade | lemonade · citroen | lemon   pompelmoes | grapefruit of | or cola (zero) € 3,30 

 

Single espresso · koffie | coffee ‘americano’   € 3,50 

Cappuccino   € 4,50 

Thee | tea (2-3 tassen | cups)   € 5,00 
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Om te eten | To eat 
 

Ijsjes | ice cream 

Vanille | Vanilla   € 5,00 

Yoghurt - kers| Yogurt cherry   € 5,00 

 

Koude Snacks | Cold 

Macademia notenmix (geroosterd & gezouten) | nut mix (roasted & salted)  € 3,00 

Een droge worst | a dry sausage   € 3,00 

Chips ‘Lucien’ (zout-peper | salt-pepper, paprika of | or pickles)   € 5,00 

 

Warme Snacks |Warm 
 
ArƟsanale BBQ CroqueƩes (Pulled Pork)  5 stuks / pieces € 6,00 
 7 stuks / pieces € 9,00 
 

Kaasbord |Cheese plate 

Kaasbord Van Tricht (cheese plate)    € 14,50 

NL | Crottin Honingbloem (verse geitenkaas) met vruchten-notencake geselecteerd door Kaasaffineurs Van 
Tricht. 

EN | Croƫn Honey flower (fresh goat cheese) with fruit-nut cake selected by  
Kaasaffineurs Van Tricht.   
 


