BESPELINGEN van het LOT V
TWISTING the FATE V

27-28 april 2024

binnen besteld, buiten bediend

ordered inside, served outside

openingsuren | opening hours

van 12u00 tot 20u00, we serveren tot 19u00.
12.00PM to 8.00PM, we serve until 7.00 PM.

shop menu : lambikodroom.be/shop
wi-fi : lambik-O-droom

Untappd locatie | Untappd venue:
Brouwerij 3 Fonteinen & lambik-O-droom

We willen iedere bezoeker de kans bieden op een optimale proefbeleving. Daarom kiezen we ervoor de
lambik-O-droom en haar terras af te bakenen als rookvrije zone. Roken is enkel toegestaan buiten de poort,

l % hier is een peukenzuil voorzien. Bedankt voor uw begrip.

We aim to offer every visitor the best possible tasting experience. Therefore we choose to define the
lambik-O-droom and its turf as a smoke-free zone. Smoking is only allowed outside the gate, where a cigarette
butts column is provided. Thank you for your understanding.



Lambik op handpomp - Lambik on handpump

lambikken recht van het (maceratie)vat - lambikken straight from the (maceration) barrel

Oude Kriekenlambik 15 cl 3,5€

de lange maceratie van echte krieken op oude lambik, puur ® the long maceration of real sour cherries on old lambik,
pure

Amontillado Lambik 15 cl 6,0€

oude lambik die we nog eens voor een lange tijd op de fijnste sherryvaten lieten rijpen © old lambik that we aged for
a long time on the finest of south-Spanish sherry barrels

Portugieser Oloroso Lambik 15 cl 6,0€

oude lambik waarop we Portugieserdruiven lieten macereren en verder lieten rijpen op een oloroso sherryvat © old
lambik on which we macerated Portugieser grapes and had aged on an oloroso sherry barrel



Oude Geuze & Specials

Ons meest nobele en tijdsintensieve lambikbier. Oude Geuze is een assemblage van lambikken van minstens één,
twee, drie en somsvier jaar. En daarna nog lang laten liggen op fles om verder te vergisten op een natuurlijke en
pure manier. Of om nog veel langer te laten verouderen totdat het een Vintage wordt. - Our most noble and time
consuming lambik beer. Oude Geuze is a blend of lambikken of at least one, two, three and sometimes four years.
With an extended period in the bottle to let the blend ferment further in a natural and pure way. Or even longer
until it becomes a Vintage bottle.

Oude Geuze 22-11-2022 37,5 cl 6,5€

Blend 10 - 22|23 een assemblage van lambikken van verschillende brouwers, door ons opgevoed en gestoken ® a
blend of lambikken brewed by different brewers, matured and blended by us

Cuvée Armand & Gaston 12-03-2020 37,5 cl 8,5€

Blend 60 - 19|20 een assemblage van lambikken door ons gebrouwen, opgevoed en gestoken ® a blend of lambikken
brewed, matured and blended by us

Cuvée Armand & Gaston Het Bezoek  22-06-2021 magnum  40,0€

een speciale assemblage op groot formaat om de lokale landbouwer-schilder Felix De Boeck en de samenwerking
met het geliiknamige museum te vieren ® a special blend on large format to celebrate the local farmer-painter Felix
De Boeck and the collaboration with the respective museum

Cuvée Armand & Gaston Vintage 11-03-2020 75¢cl  20,0€

Blend 59 - 19|20 een assemblage van lambikken door ons gebrouwen, opgevoed en gestoken en dan nog eens vier
Jjaar in onze kelders weggestoken ¢ a blend of lambikken brewed, matured and blended by us and hidden in our
cellars for another four years

Resonance Blend 1 16-10-2019 75¢cl  25,0€

een assemblage van lambikken geselecteerd door Michaél Blancquaert van 3 Fonteinen en Shaun Hill van Hill
Farmstead ® a blend of lambikken selected by 3 Fonteinen’s Michaél Blancquaert and Hill Farmstead’s Shaun Hill

Zenne d’Auge (Two Barrel Calvados Lambik) 29-09-2022 75¢cl  35,0€

Blend 122 - 21|22 een assemblage van oude lambikken die dan nog eens meer dan een jaar op twee kleine
Calvadosvaten uit Normandié (Frankrijkj) heeft gerijpt ® a blend of oude lambikken that have aged for more than
another year on two small Calvados barrels from the Auge region, Normandy, France



Fruitlambikken - Fruit lambikken

het resultaat van lange en trage maceraties van echt fruit op oude lambik - the result of long and slow maceration of real fruit
on old lambikken

Oude Kriek 26-07-2023 37,5 cl 8,0€

Blend 92 - 22|23 de trage maceratie van echte krieken op lambik * the slow maceration of real sour cherries on
lambik

Kweepeer 13-06-2023 37,5 cl 10,0€

Blend 76 - 22|23 de maceratie van lokale kweeperen op lambik ® the maceration of local quinces on lambik

Pruim Queen Victoria (svhL Xi.xiii) 09-02-2023 75¢cl  20,0€

de trage maceratie van Queen Victoria pruimen van een kleine bio-fruitboer uit Limburg op zeer oude lambik e the
slow maceration of Queen Victoria plums from a small organic fruit farmer of Limburg on very old lambik

Pruim Haganta (speling van het Lot XI.xii) 27-01-2023 75¢cl  20,0€

de trage maceratie van Haganta pruimen uit Limburg op zeer oude lambik ® the slow maceration of Haganta plums
from Limburg on very old lambik

3F x Ognostro — Druif Aglianico 24-02-2023 75¢cl  25,0€

Blend 50 - 22|23 de trage maceratie van Aglianico druiven van Marco Tinessa op zéér oude lambik ¢ the slow
maceration of Aglianico grapes of Marco Tinessa on very old lambik

3F x Ognostro — Druif Fiano 21-12-2022 75cl  25,0€

Blend 19 - 22|23 de trage maceratie van Fiano pomace van Marco Tinessa op oude lambik * the slow maceration of
Fiano pomace van Marco Tinessa on old lambik

3F x JF Ginglinger — Druif Riesling 17-02-2023 75¢cl  25,0€

Blend 47 - 22|23 onze eerste (recente) druivenlambik sinds jaren begon bij wijndomein Jean Ginglinger! Dit is de trage
maceratie van Elzas Rieslingdruiven op oude lambik ® our recent grape maceration program started with Domaine
Jean Ginglinger! This is the slow maceration of Alsace Riesling grapes on old lambik

Vlierbloesem 18-04-2023 75¢cl  20,0€

Blend 60 - 22|23 de maceratie van lokale vlierbloesems op lambik en de verdere rijping op eikenhouten vat ® the
maceration of local elderflowers on lambik and its continued ageing on an oak barrel. 465 bttls



Gastbieren - Guest Beers

Zaterdag - Saturday

met fierheid geschonken & geserveerd: bieren van bevriende brouwers met wie we dezelfde set van waarden delen « poured &
served with pride: beers of befriended brewers with whom we share a similar set of values

Hill Farmstead Vera Mae 2017 75¢cl  45,0€

saison met spelt, pissebloemen en honing, gerijpt op eikenhouten vaten ® saison with spelt, dandelions and honey,
aged on oak barrels

Hill Farmstead Arthur: Plum 2024 75¢cl  40,0€

saison gebrouwen met Amerikaanse gerstemouten en met lokale pruimen gemacereerd © saison brewed with
American malted barley and macerated with local plums

Hill Farmstead Florence 75¢l  20,0€

een naar Belgisch voorbeeld geinspireerd witbier, met Amerikaanse gerstemout en lokale tarwe van Vermont ¢ a
Belgian inspired wheat ale with American malted barley and local Vermont wheat

De Garde Apricot lvy 75¢cl  25,0€

een spontaan vergist wild bier met abrikozen, gedurende twee jaar gerijpt op eikenhouten vaten ® a spontaneously
fermented wild ale with apricots, aged on oak barrels for two years

De Garde The Oxiversary - 10t Anniversary Blend 75¢cl  27,5€

een spontaan vergist wild bier, gerijpt gedurende drie jaar in sherryvaten — een blend om hun tienjarig bestaan te
vieren! » a spontaneous wild ale aged in oak sherry barrels for three years for their 10" anniversary!

De Garde The Rocksiversary - 10t Anniversary Blend 75¢cl  27,5€

een spontaan vergist wild bier, met Mourvedre druiven en gerijpt gedurende drie jaar op amforen —een blend om hun
tienjarig bestaan te vieren! ® a spontaneous wild ale with Mourvedre grapes aged in amphorae for three years for
their 10" anniversary!



Gastbieren - Guest Beers

Zondag - Sunday

met fierheid geschonken & geserveerd: bieren van bevriende brouwers met wie dezelfde set van waarden delen - poured &
served with pride: beers of befriended brewers with whom we share a similar set of values

Hill Farmstead Civil Disobedience 37 75¢cl  45,0€

een assemblage van geselecteerd vatgerijpte bieren over een periode van vijf jaar ® a blend of barrel-aged beers
spanning more than five years

Hill Farmstead Charlie Raspberry 75¢cl  20,0€

een laag-alcoholisch bier, gemacereerd met lokale frambozen e a low alcohol ale, conditioned atop pomace from
local raspberries

Hill Farmstead Anna 75¢l  20,0€

saison gebrouwen met Amerikaanse gerstemout en met toevoeging van lokale Vermontese wildebloemenhoning
saison brewed with American malted barley and Vermont wildflower honey

De Garde The Framboise 75¢l  25,0€

een spontaan vergist wild bier met frambozen, gerijpt op ex-portovaten ® a spontaneously fermented wild ale with
raspberries, aged on port barrels

De Garde The Lucy Réserve 75¢cl  27,5€

een spontaan vergist wild bier, lang gerijpt op eikenhouten vaten met muskaatdruiven van late oogst ® a spontaneous
wild ale aged extensively in oak barrels with late harvest muscat grapes

De Garde The Anniversary- 8t Anniversary Blend 75¢cl  27,5€

een spontaan vergist wild bier, geassembleerd van Vijf jaar oude bieren uit eikenhouten vaten ¢ a spontaneous wild
ale aged in oak barrels blended from five years



Natuurwijnen - Natural Wines

met fierheid geschonken & geserveerd: wijnen van bevriende natuurwijnmakers met wie we dezelfde waarden delen... Ja
hoor; lambik en natuurwijn komen zo wel héél dicht bij elkaar - poured & served with pride: wines of befriended wine makers
with whom we share the same values... Oh yes, lambik and natural wine come very close to each other!!

Christoph Hoch Kalkspitz (petnat) 12cl  7,5€

een natuurlijk parelende wijn gemaakt van Oostenrijkse Gruner Veltliner, Zweigelt, Sauvignon Blanc, Portugieser en
Muskat Ottonel e a naturally sparkling wine, crafted with Austrian Griner Veltliner, Zweigelt, Sauvignon Blanc,
Portugieser and Muskat Ottonel

Claus Preisinger Kalkstein 2022 (rood - red) 12¢cl  7,5€

een rode wijn op basis van Blaufrénkisch, gemaakt door €één van de toonaangevende natuurwijnmakers in Europa
a red wine based on Blaufrénkisch, crafted by one of the leading European natural wine makers

Christoph Hoch Griiner Veltliner (wit « white) 12cl  7,5€

een witte natuurwijn uit Oostenrijk in de meest pure vorm, droog en soepel, zonder compromissen of toevoegingen
* a white natural wine from Austria in its purest form; dry and easy-drinking, with no compromises nor additives.

Andere Bieren - Other Beers

Beersel Lager 33cl  3,0€

Beersel Blond 33cl 3,5€

Teirf 33 ¢l 4,0€



zonder alcohol - without alcohol

bio appelsap | organic apple juice

bruiswater | sparkling water

limonade pompelmoes | lemonade grapefruit

limonade citroen | lemonade lemon

om te eten - to eat

droog saucijsje | cured sausage

20 cl

20 cl

27,5 cl

27,5 cl

pc.

ander eten en drinken bij de respectievelijke partners aan te kopen

other food and drinks to be bought with the respective partners

3,2€

2,5€

3,3€

3,3€

2,50€



